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Mikser Kulinarny z cyklu "Szef dla Mtodych Talentéw" po raz pierwszy w Krakowie
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Sie¢ hurtowni MAKRO Cash&Carry Polska 21 kwietnia br. po raz pierwszy zagoscita w Krakowie z programem ,,Szef
dla Miodych Talentéw”. Podczas Miksera Kulinarnego uczniowie krakowskich szkét gastronomicznych mieli okazje
poznaé az szes$¢ sposoboéw na dziczyzng — pod okiem szefa kuchni Wojtka Harapkiewicza.

Poprzez projekt ,,Szef dla Mtodych Talentéw” MAKRO Cash&Carry Polska pomaga przysztym szefom kuchni stawia¢
pierwsze kroki w ich karierze. W tym celu sie¢ hurtowni organizuje cykl spotkarn edukacyjnych dla uczniéw szko6t
gastronomicznych, prowadzonych przez mistrz6w kuchni. W Mikserze Kulinarnym, ktéry odbyt si¢ po raz pierwszy w
stolicy Matopolski 21 kwietnia, udzial wzigto ponad 100 uczniéw ze szké6t gastronomicznych z Krakowa i Tarnowa.

Spotkanie poprowadzit Wojtek Harapkiewicz — szef kuchni restauracji ,,Babinicz” w Szczawnie-Zdroju i cztonek
,,Klubu Szeféw Kuchni”. Zaprezentowat on ,,Szes$¢ sposobdéw na dziczyzneg”, a posrdd przygotowanych dani znalazty
sie¢ m.in. giczka z dzika czy tatar z jelenia. Na uczestnikow czekato takze szkolenie ,,Oleje, oliwy i ttuszcze”, ktére
poprowadzit Filip Felczak — Target Group Manager HoReCa w MAKRO Cash&Carry Polska. Natomiast Pawet
Florczyk, uznany szef kuchni, a obecnie przedstawiciel handlowy w MAKRO, opowiedzial o swojej historii i o
wyzwaniach czekajacych na mlodych adeptéw sztuki kulinarne;j.

Partnerem projektu ,,Szef dla Mtodych Talentéw” jest prestizowy, miedzynarodowy Zétty Przewodnik Gault&Millau
Polska, prezentujacy najlepsze restauracje, hotele i produkty w Polsce.
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