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"Usta i nos" warsztat z cyklu "Szef dla Szeféw" pod auspicjami poradnika "Wine Folly"

8 lutego br. w stotecznej restauracji ,,Qchnia Artystyczna” odbylo si¢ spotkanie przedstawicieli branzy HoReCa z cyklu
,.Szef dla Szeféw”, ktérego tematem przewodnim byly wina. Wydarzenie zostalo zorganizowane z okazji premiery
ksiazki ,,Wino. Praktyczny Poradnik. Wine Folly" przez partnera wydania, sie¢ hurtowni MAKRO Cash&Carry
Polska.

Celem spotkania bylo zapoznanie uczestnikoéw z analiza sensoryczng win oraz od§wiezenie wiedzy nt. zasad sztuki
wine pairingu. Warsztat poprowadzit ekspert ds. wina w MAKRO, Tomasz Fijal. Podczas spotkania przyblizone
zostalty czynniki wptywajace na aromat i smak wina, metody degustacji wykorzystywane przez profesjonalistow oraz
zasady laczenia wina z potrawami. Uczestnicy mieli réwniez okazj¢ wzia¢ udzial w degustacji kilku wyjatkowych win
pochodzacych z oferty sieci MAKRO, posréd ktérych znalazty si¢ m.in. Adoria Riesling, Moscato De Liquoroso oraz
Fernway Sauvignon Blanc.

,,»Wino. Praktyczny poradnik. Wine Folly” to bestsellerowa nowos¢ na rynku poradnikéw dla amatoréw i koneseréw
wina, stanowigca ksiazkowa wersj¢ nagradzanego wieloma prestizowymi nagrodami serwisu winefolly.com; w Polsce
ukazata si¢ nakladem wydawnictwa Dream Books. Partnerem wydania jest organizator wydarzen z cyklu ,,Szef dla
Szefow”, sie¢ hurtowni MAKRO Cash&Carry Polska.
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