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Za nami jesienna edycja wydarzen z cyklu "Szef dla Szefow"

Pod koniec listopada br. w Poznaniu, Gdansku i Warszawie odbyly si¢ spotkania branzy HoReCa zamykajace jesienna

edycje ogélnopolskiego cyklu ,,Szef dla Szeféw”. Organizatorem inicjatywy jest firma MAKRO Cash&Carry Polska.

t1)

W jesiennym cyklu ,,Szef dla Szeféw” udziat wzigto ponad 500 os6b zwiazanych ze Srodowiskiem gastronomicznym.
Uczestnikami wydarzeni byli zaréwno szefowie kuchni, jak i wlasciciele oraz menadzerowie restauracji z catej Polski.
MAKRO z druga edycja projektu zagoscito w Warszawie, Krakowie, Wroctawiu, Poznaniu i Gdansku.

Podczas spotkart branzowych uczestnicy mieli mozliwo$¢ m.in. poznaé globalne trendy w gastronomii i produkty
superfood oraz dowiedzie¢ sig, jak skutecznie zarzadza¢ personelem i kosztami w restauracji. Gosémi ,,Szefa” byli
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autorka bloga Restaurantica.pl i wspétautorka portalu Warsawfoodie.pl, Marta Glinka, doradca gastronomiczny Piotr
Rogowski oraz ekspert ds. zarzadzania budzetem i planowania dziatarhi marketingowych dla sektora HoReCa,
menedzer w programie Hell’s Kitchen, Pawet Gruba.

Podczas pokazéw i warsztatéw kulinarnych swoja wiedza i do§wiadczeniem podzielili si¢ najlepsi szefowie kuchni,
m.in. doradca kulinarny Nestlé i wspétzatozyciel Fundacji Klub Szeféw Kuchni, Jerzy Pasikowski oraz szef kuchni
restauracji Babinicz w Dworzysku, Wojciech Harapkiewicz.

Wydarzenia zamykajace jesienny cykl ,,Szefa dla Szefow”
Gdarisku i Warszawie.

zorganizowano kolejno: 23, 29 i 30 listopada w Poznaniu,

Partnerem jesiennej edycji ,,Szefa dla Szeféw” byt producent fondéw marki CHEF, firma Nestlé Professional.
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MAKRO Cash & Carry (press box)
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