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Pierwszy Mikser Kulinarny z Pawtem Oszczykiem w ramach "Szefa dla Mtodych Talentéw"

Pierwszym Mikserem Kulinarnym poprowadzonym przez wybitnego szefa kuchni i laureata wielu nagréd, Pawla
Oszczyka, zainaugurowano nowy cykl warsztatéw dla ucznidw szkét gastronomicznych. Spotkanie jest czescia

programu ,,Szef dla Mtodych Talentéw”, ktéry zainicjowala i realizuje sie¢ hurtowni MAKRO Cash&Carry Polska.

Pierwszy Mikser Kulinarny zostal zorganizowany 18 listopada br. w stolecznej Akademii MAKRO specjalnie dla
uczestnikow tegorocznej edycji konkursu ,,Mistrzostwa Mlodych Kucharzy”. Poprowadzit go Pawet Oszczyk, szef
kuchni stotecznej restauracji La Rotisserie, Szef Roku Zéttego Przewodnika Gault & Millau 2016, odznaczony w
2014 roku laurem Prix du Chef de I’ Avenir (Kucharz Przysztosci) przez Migdzynarodowa Akademi¢ Gastronomiczna.
Tematem przewodnim Miksera byty ryby i owoce morza — z tych produktéw mtodzi kucharze pod okiem mistrza
przygotowywali swoje propozycje.

Poza czgscig warsztatowa, Mikser Kulinarny byt okazja do spotkania z ekspertem doradztwa personalnego. Dorota
Minta z agencji Chef Hunters przygotowata wyktad na temat mozliwych $ciezek rozwoju kariery kucharza.

,,Szef dla Mtodych Talentéw” to projekt wspierajacy uczniéw szkét gastronomicznych

w pierwszych krokach ich kariery zawodowe;j. Program obejmuje dwa gtéwne zakresy dziatalnosci: program platnych
stazy w MAKRO i cykl Mikseréw Kulinarnych, ktérych misja jest edukacja oraz umozliwienie spotkain miodziezy z
najlepszymi polskimi szefami kuchni.

Szczegbtowe informacje o programie oraz o samej aplikacji znajduja si¢ na stronie makro.pl .
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