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Niespelna 3 dni dziela nas do finaléw Mistrzostw Mltodych Kucharzy. Potyczki uczestnikéw konkursu z
wykorzystaniem produktéw z black boxa beda ocenia¢ polscy mistrzowie kulinarni: Michat Brys, Pawet Oszczyk,
Witek Iwanski, Agata Wojda i Michat Kuter oraz Justyna Adamczyk, redaktor naczelna Zéttego Przewodnika Gault &
Millau Polska.

Do pétfinatéw konkursu na podstawie zgloszenia i rozméw indywidualnych z jurorami zakwalifikowaty si¢ az 24
zespoly z calej Polski. Zmagania konkursowe jak co roku odbeda sie w stolecznej Akademii MAKRO: 20 paZdziernika
— potfinaly, zas 21 pazdziernika — finaly. Zadaniem zespoléw bedzie przygotowanie szesciu porcji dania gléwnego i
deseru z produktéw pochodzacych z tzw. ,,black box” (czarnego pudla) — jego zawarto$¢ uczestnicy konkursu poznaja
dopiero w chwili rozpoczgcia zawoddéw.
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Potrawy przygotowane przez uczestnikéw konkursu oceniaé bgda najlepsi polscy szefowie kuchni i redaktor naczelna
Zéttego Przewodnika Gault & Millau, Justyna Adamczyk. Wraz z nia w jury zasiada: Pawet Oszczyk, szef kuchni
stotecznej restauracji La Rotisserie, Szef Roku Zéttego Przewodnika Gault & Millau 2016, odznaczony w 2014 roku
laurem Prix du Chef de I’ Avenir (Kucharz Przysztosci) przez Migdzynarodowa Akademie Gastronomiczng; Witek
Iwariski, najlepszy Szef Regionu Centralnego Gault & Millau 2016, laureat Prix au Chef de L’ Avenir w 2015 roku
oraz kategorii ,,Mtody Talent” Zéttego Przewodnika w 2015 roku; Agata Wojda ze stotecznej restauracji Opasty
Tom, szefowa kuchni Roku 2015 Gault & Millau; Michat Brys, szef kuchni restauracji L’Enfant Terrible, wyrézniony
przez Gault & Millau tytutem Szefa Przysztosci w ostatniej edycji przewodnika oraz Michat Kuter, szef kuchni
poznariskiej restauracji A N6z widelec nagrodzony przez Z6tty Przewodnik tytutem najlepszego Szefa Kuchni
Tradycyjnej 2016 roku.

Konkurs Mistrzostwa Mtodych Kucharzy skierowany jest do uczniéw szkét gastronomicznych i kucharzy do 21. roku
zycia. Rywalizacja toczy¢ sig bedzie pomigdzy dwuosobowymi zespotami. Mtodzi pasjonaci kuchni bgda mieli
mozliwos¢ nie tylko zaprezentowaé swdj talent, ale rowniez poszerzy¢ wiedzg gastronomiczng i powalczy¢ o
wspaniate nagrody. Laureaci pierwszego miejsca wyjada na tygodniowy staz do restauracji La Grenouillere, ktérej
szefem kuchni jest Alexandre Gauthier, Szef Roku 2016 francuskiego wydania przewodnika Gault & Millau. Ponadto
otrzymaja bony na zakupy w sieci MAKRO. Laureaci miejsca drugiego i trzeciego, poza bonami do MAKRO, wygraja
staze u Pawla Oszczyka i Witka Iwariskiego.

Partnerem strategicznym konkursu jest Z6tty Przewodnik Gault & Millau Polska, a partnerem gtéwnym firma Danone
Waters, wlasciciel globalnej marki Badoit & Evian. Inicjatywe wspieraja takze firma Kenwood — producent sprzgtéw
kuchennych oraz marka Provincja.

MAKRO Cash & Carry
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