newss.pl
Wioskie sery w ofercie MAKRO

Oferta sieci MAKRO Cash&Carry Polska zostata poszerzona o nowe gatunki wtoskich seréw marki Francia. Produkty
wytwarzane sg wedlug tradycyjnych przepiséw dla danego regionu i charakteryzuja si¢ wyrazistym smakiem i
aromatem.

Pierwsza z propozycji MAKRO jest uniwersalny ser Parmigiano Reggiano, bogaty w proteiny, witaminy, wapn i sole
mineralne. Moze by¢ stosowany w kuchni na wiele sposobéw, np. jako przystawka z kilkoma kroplami tradycyjnego
octu balsamicznego, czy deser ze Swiezymi owocami, marmoladg i miodem. W wersji tartej i w ptatkach moze stuzy¢
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do posypania makaronu, pizzy lub Swiezych satatek.

Kolejna z nowosci jest ser Grana Padano scisle powiazany z tradycjami prowincji Piacenza. Jego wyrazisty aromat i
charakterystyczny, trwaly i delikatny smak sprawiaja, Ze stanowi on idealny dodatek do kazdej potrawy. Tarty ser
Grana Padano moze by¢ stosowany jako posypka do dai z makaronu i ryzu. Nadaje charakteru zupom i warzywom
przyrzadzanym w piekarniku oraz potrawom z faszerowanym makaronem. Dostgpny réwniez w platkach doskonale
nadaje si¢ do tatara wotowego lub do bardziej tresSciwych satatek.

W ofercie MAKRO nie zabraklo jednego z najbardziej popularnych tartych seréw eksportowanych na calty swiat -
Pecorino Romano. Ten aromatyczny, lezakowany ser jest od wiekéw produkowany na Sardynii ze Swiezego petnego
mleka owczego. Ma zwarta konsystencjg, czgsto z ograniczong liczba dziur. Smak jest aromatyczny, lekko pikantny i
wyrazisty w przypadku seréw stotowych, a intensywnie pikantny w przypadku seréw tartych. Swiezo starty idealnie
nadaje si¢ jako dodatek do makaronu. Sery Pecorino mozna spozywac juz mtode jako sery stotowe. Jesli pozwoli im si¢
na dluzsze dojrzewanie, wysychaja i lekko kruszeja, stajac si¢ znakomitymi, pikantnymi serami, ktére mozna ucierac.

Kolejna z propozycji marki Francia sa sery plesniowe Taleggio i Gorgonzola. Pierwszy posiada charakterystyczny
aromat i stodki, nieco kwasny smak, niekiedy z lekka nuta trufli. Stanowi wspaniaty dodatek do satatek oraz niektérych
rodzajéw pizzy i nalesnikéw.

Gorgonzola to migkki, dojrzewajacy niebeski ser plesniowy produkowany w regionie Lombardii. Ten kremowy ser,
wzbogacony ostrym korzennym smakiem, wytwarzany jest w dwéch odmianach: stodkiej dolce, o krétkim czasie
dojrzewania oraz bogatej w smaku piccante, dojrzewajacej co najmniej 80 dni. Stosowany jest jako dodatek do satatek,
dressingéw, makaronéw oraz jako sktadnik pizzy ,.cztery sery”.

W ofercie MAKRO znalazly sig takze migkkie sery: Campanelle, Minifiaschiettini i Caciocavallo. Ten ostatni
produkowany jest w rejonie potudniowych Wioch z mleka krowiego, czasem z dodatkiem mleka owczego. Jako ser
mtody, trzymiesigczny moze by¢ podawany do deski seréw; jezeli dojrzewa powyzej 2 lat, nadaje si¢ do ucierania.
Caciocavallo ma stodki smak i intensywny aromat.

Kolejna ciekawa pozycja jest Fontina P.D.O., ktéra wyréznia si¢ wsrdd seréw gérskich migkkoscia i elastyczna
konsystencja rozplywajaca si¢ w ustach. Charakteryzuje si¢ rowniez intensywnym aromatem i niewielka iloscia bardzo
matych otworéw. Smiaty smak tego sera czyni go idealnym sktadnikiem réznorodnych przepiséw.

Na pétkach MAKRO zagoscily takze sery wytwarzane z mleka krowiego przy uzyciu delikatnej podpuszczki
Auricchio — Cacetto i Provolone. Cacetto to migkki ser, dojrzewajacy okoto 2 dni. Ma zdecydowany, pyszny smak i
dtuga trwatos¢. Provolone dojrzewa za$ zazwyczaj 2- 3 miesigce i najczesciej stosowany jest jako dodatek do pizzy,
zapiekanek, a takze do posypywania dafn migsnych. W ofercie pojawit si¢ takze jeden z najbardziej znanych wtoskich
seréw - Provolone Piccante. Dojrzewa okoto 6- 12 miesigcy i posiada charakterystyczny pikantny smak. Polecany jest
do przystawek, jako dodatek do makaronéw lub w postaci ptatkéw do carpaccio.

Kolejna z propozycji marki Francia jest Mozzarella Di Bufala i Mozzarella Bocconcino. Tajemnica niepowtarzalnego
smaku i jakosci bawolej mozzarelli sa sktadniki: pasteryzowane mleko, naturalne kultury bakterii mlekowych,
podpuszczka i s6l. Firma Francia nie stosuje kwasu cytrynowego, pozwalajac tym samym, by enzymy zawarte w mleku
dzialaty naturalnie w powolnym procesie, ktéry pozwala na zachowanie typowego smaku bawolego mleka.

W ofercie nie zabraklo rowniez sera Ricotta, ktéry doskonale sprawdza si¢ w kuchni; mozna nim faszerowac ravioli,
dodawac do ciast i niezliczonych deseréw.
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MAKRO Cash & Carry
informacje prasowe MAKRO (press box)
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