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Piekarnik Franke myMenu. Zaawansowana technologia pieczenia z pełną automatyką

-Pojemność: 73 litry – pozwala na jednoczesne upieczenie 4 dań na 4 poziomach
-Moc: 1kW - na przygotowanie kompletnego posiłku, korzystając z funkcji Low Energy
-Dynamika nagrzewania: 100 stopni w 2.5 minuty
-Pełna automatyka: automatyczne dopasowanie temperatury i czasu pieczenia do wybranej potrawy
-Aplikacja myMenu: służy jako interfejs do zdalnego sterowania piekarnikiem, posiada bogatą listę przepisów
-Data wprowadzenia na rynek polski: wrzesień 2014

Łatwość obsługi, bezpieczeństwo, precyzja i piękno, czyli najlepszy w swojej klasie, intuicyjny piekarnik Franke
myMenu CS my912 M XS DCT 60+. Urządzenie posiada inteligentny system zdalnego sterowania za pomocą
smartfonu lub tabletu, dzięki bezpłatnej aplikacji myMenu.

Aplikacja zawiera długą listę przepisów, z której możesz wybrać od jednego dania do kompletnego, czterodaniowego
zestawu, a na smartfonie wyświetli się wartość kaloryczna posiłku, trudność przygotowania oraz liczba porcji i
potrzebne składniki. Gdy danie będzie gotowe, otrzymasz sygnał na telefon.

Wsparcie układu grzania zapewnia nowa technologia DCT- Dynamic Cooking Technology, dzięki której piekarnik
nagrzewa się do 100 stopni w 2.5 minuty* i do 200 stopni w 7 minut*.

Po wybraniu funkcji niskiego poboru mocy- Low Energy, urządzenie zużywa zaledwie 1 kW energii na przygotowanie
posiłku składającego się z 4 dań, przy zachowaniu dynamiki działania.

Innowacyjne wnętrze piekarnika myMenu z DCT wyposażone zostało w pięć elementów grzewczych z pełną kontrolą
elektroniczną- dolna i górna grzałka oraz 3 niezależne grzałki z nieosłoniętego drutu oporowego. W momencie
rozgrzania natychmiast przekazują ciepło do strumienia powietrza. Oświetlenie piekarnika oparte jest na dwóch
halogenach. Za wzmocnienie przyspieszenia nagrzania wnętrza piekarnika, odpowiada funkcja Booster technologii
DCT. 

Bezpieczeństwo korzystania zapewniają drzwi potrójnie przeszklone, które tworzą barierę termiczną, zapobiegającą
wydostawaniu się ciepła na zewnątrz. To obniża zużycie energii elektrycznej, a drzwi piekarnika pozostają jedynie
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ciepłe podczas całego procesu pieczenia.

W wyposażeniu standardowym piekarnik myMenu posiada nowoczesne prowadnice teleskopowe oraz niezbędny
zestaw blach i rusztów.

Co wyróżnia piekarniki Franke - nowoczesne programy z pełną automatyką: Menu Kompletne, Wellness, Pizza Menu. 
Czekolada to naturalny afrodyzjak, a jej walory smakowe zapewniają przyjemne doznania dla podniebienia. Zaskocz
swoją kobietę słodko-ostrym połączeniem czekolady i chili serwując jej ciasto upieczone z pomocą aplikacji myMenu.

Składniki:
- cukier puder - 100g
- gorzkie kakao – 50g
- jaja – 4
- masło – 180g
- papryczka chili – 4g
- polewa z ciemnej czekolady – 300g

1.Roztop czekoladę w kąpieli wodnej razem z papryczkami chili, stopniowo dodawaj masło. Zdejmij naczynie z płyty i
usuń papryczki, które powinny już oddać swój smak.
2.Wymieszaj żółtka z cukrem pudrem.
3.Ubij pianę z białek z niewielką ilością cukru pudru.
4.Wszystkie składniki wymieszaj z czekoladą i dodaj kakao.
5.Masę wylej na blachę o średnicy 22 cm, wysmarowaną masłem i umieść w piekarniku. Piecz przez 48 minut w 180
stopniach.

* pomiar dotyczy nagrzania komory piekarnika bez zamontowanego wyposażenia (blachy, ruszty i drabinki oraz
prowadnice teleskopowe).

Cena: 5 999 zł

Więcej informacji o produktach i marce Franke znajduje się na: www.franke.pl
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Od ponad 100 lat marka Franke jest synonimem jakości i innowacji w projektowaniu oraz produkcji systemów
kuchennych, sanitarnych oraz urządzeń dla gastronomii. Franke jest ambasadorem szwajcarskiej jakości i precyzji,
która wyróżnia zlewozmywaki i baterie, ale także okapy płyty grzewcze, piekarniki, zmywarki, kuchenki mikrofalowe,
chłodziarki oraz sortowniki odpadów, produkowane przez firmę. Franke, z główną siedzibą w Aarburgu (Szwajcaria),
zatrudnia 10 tysięcy pracowników na całym świecie, posiada 81 oddziałów i działa w przeszło 100 krajach. W Polsce
firma działa od 1993 roku, ma własny nowoczesny zakład produkcyjny w Sękocinie Nowym pod Warszawą i znaczący
udział w krajowym rynku zlewozmywaków.

Franke Polska (PRESS BOX)
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