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Dla wielu os6b sama ptyta grzejna jest nowoscia, ktéra robi w kuchni niesamowite wrazenie. Zwtaszcza wtedy, gdy do
epoki indukcji przechodzi sig wprost z epoki wegla. A przeciez w tej nowej badZ co badz kategorii kuchennego sprzgtu
grzejnego marki Amica takze niemato si¢ dzieje. Nowos¢ rodzi nowos¢. Kazda kolejna ptyta to krok w przysziosc,
ktéra bedzie zdominowana przez inteligentne rozwigzania.

W tej chwili Amica zwraca uwage konsumentéw na swoje dwie nowe ptyty indukcyjne — PI6513TBD i PI6514TFD.
Powodem tych zabiegéw jest innowacja zastosowana w obu urzadzeniach polegajaca na zastgpieniu tradycyjnych p6l
grzejnych strefami indukcyjnymi. W praktyce oznacza to, ze na jednej takiej strefie mozna w tym samym czasie
gotowac az w trzech garnkach. Jesli ptyta jest wyposazona w dwie strefy, fatwo si¢ zorientowac, ze jednoczesnie
mozna wykorzysta¢ az szes¢ garnkéw. Taka ilo$¢ musi robi¢ wrazenie.

Podobnie zreszta jak funkcja Booster, ktéra umozliwia skokowe zwigkszenie mocy grzania. Dzigki
natychmiastowemu osiagnig¢ciu maksymalnej mocy potrawy przygotowywane sa znacznie szybciej —az 0 30% — i
zachowuja wigcej wartosci odzywcezych. W tym miejscu trzeba zwréci¢ uwage na to, ze nowosci Amiki ze strefami
indukcyjnymi wyposazone sa w funkcje MAX Booster o mocy od 3 do 4kW. Jej dopetnieniem jest system
automatycznego zagotowania — idealny dla potraw wymagajacych najpierw szybkiego zagotowania, a nastgpnie
podgrzewania lub prazenia. To odpowiednik gotowania ,,na wolnym ogniu”. Dzigki tej funkcji pole grzejne
automatycznie obniza temperaturg po okreslonym czasie.

Na tym zreszta innowacje si¢ nie konicza, bowiem Amica udostepnita uzytkownikom funkcje stop’n go —
natychmiastowe przerwanie lub wznowienie gotowania przy zapamigtaniu przez ptytg wszystkich ustawien. Jej
dopetnieniem jest funkcja podtrzymywania ciepta na trzech poziomach.

Inne inteligentne rozwiazania zastosowane przez Amik¢ w przypadku nowych ptyt indukcyjnych mozna tatwo
sprawdzi¢ takze za pomoca sensorowego panelu sterowania Direct Touch. Wyjatkowa tatwos¢ obstugi sprawia, ze
osoby, ktére juz korzystaja z tego typu sprzetu, twierdza, iz za zadne skarby nie zamienilyby go na inny. Wygodna i
szybkos$¢ gotowania przenosza bowiem uzytkownikéw w zupetnie inny §wiat, inny wymiar.

A skoro znéw pojawila sie tu kwestia czasu, to trzeba wspomnie¢ o Timerze, ktéry umozliwia zaprogramowanie czasu
trwania gotowania (do 99 minut). Po zadanym czasie urzadzenie si¢ wylacza, informujac wczesniej o zakoniczeniu
gotowania sygnalem dzwigkowym. Timer moze dziata¢ réwniez jako minutnik.

Dwie nowosci do potegi — nowe ptyty indukcyjne marki Amica — z pewnoscia przyciagna uwage swoimi
inteligentnymi rozwigzaniami utatwiajacymi pracg we wspétczesnej kuchni. To urzadzenia przede wszystkim energo-
i czasooszczgdne, skonstruowane specjalnie dla ludzi ceniacych ponadto tatwos¢ obstugi. Tu najtatwiej sprawdzi¢ w
praktyce, co oznacza okreSlenie ,,przyjemnos¢ gotowania”.
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