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Do wybranych sklepéw w duzych centrach handlowych w wielu miastach trafity wtasnie interaktywne eskpozytory
Amiki. Sa to umieszczone na stojakach ekrany dotykowe, ktére znamy chociazby z tabletéw i smartfonéw. Urzadzenia
te powstaly i zostaty zainstalowane w punktach sprzedazy z mys§la o tej czg$ci konsumentéw, ktérzy na zakupy sprzetu
AGD wybieraja si¢ do tradycyjnych sklepéw. Mozna si¢ z nich dowiedzie¢ o innowacjach produktowych.

Innowacyjne rozwiagzania w kuchni, jakie Amica przedstawia za posrednictwem ekspozytoréw, z pewnoscia
zainteresuja réwniez pozostatych konsumentéw — tych, ktérzy z réznych wzgledéw preferuja zakupy w sklepach
internetowych. Kazdemu klientowi przyda si¢ bowiem gars¢ niezbgdnych informacji, dzigki ktérym moze poznaé
tajemnice przewagi konkurencyjnej, jakie kryja si¢ we wnetrzu sprzetu grzejnego.

Sprzet grzejny jest bowiem szczegélnym powodem do dumy dla producenta z Wronek — wiasciciela najbardziej
znanej i jednej z najcenniejszych polskich marek. Amica we wszystkich kategoriach oferowanych urzadzen zadbata o
to, zeby innowacje potaczyé z nowoczesnym wzornictwem i niezawodnoscig.

Piekarniki z linii Zen, Integra czy Amica Fusion to obecnie §$cista §wiatowa czotéwka. Docenili je nie tylko rodzimi
konsumenci, ale takze miedzynarodowi eksperci. Warto zatem przypomniec¢, ze piekarnik z linii Integra zdobyt
wyrdznienie red rot honourable mention 2011, a piekarnik Zen — red dot best of the best 2012. A przeciez
wzornictwo, nawet najwyzszej Swiatowej klasy, to w produktach Amiki tylko czgs$¢ innowacji.

Z systemem Aqualytic czyszczenie komory piekarnika jest tatwe i szybkie. Ta innowacja przenosi uzytkownikéw
piekarnikéw Amica do zupelnie innej epoki. Dzigki supergtadkiej strukturze emalii AquaRealEase wystarczy wlac¢ na
dno piekarnika pét litra wody, ustawi¢ temperature na 90 stopni C i 30 minut lub nala¢ wodg i wlaczy¢ funkcj¢ Clean;
nastepnie przetrze¢ wilgotna szmatka lub gabka, by uzyskac 1$niaca, wolna od zabrudzen powierzchnig.

Ekspozytor przedstawi réwniez system OptiGas — innowacyjny system optymalizacji spalania gazu zastosowanym w
ptytach gazowych i kuchniach Amica, ktéry dostosowuje ptomient do wielkosci garnka, dzigki czemu zuzycie paliwa
zostato zmniejszone o 12%, a wigc mozna sporo zaoszczedzic.

Konsumenci dowiedzg si¢ takze o innowacji Plug&Play zastosowanej w ptycie indukcyjnej — pierwszej w Polsce
zasilanej z gniazda 230 V, a wigc takiego, jakie sa dostgpne w kazdym gospodarstwie domowym. Dzigki temu
rozwiazaniu najnowoczesniejszy sprz¢t marki Amica jest dostgpny dla wszystkich, a nie tylko wybraincow.

Dzigki ekspozytorowi mozna dowiedzie¢ sig¢ réwniez, ze na portalu YouTube mozna obejrzec¢ filmy nie tylko o
wspomnianych wyzej innowacjach, ale tez innych — np. sterowaniu I-Cook Timer, ktére taczy zaawansowana
technologig z intuicyjna obstugg piekarnika.

Amica kieruje swoja ofert¢ do konsumentéw ceniacych jakos¢, nowoczesne wzornictwo oraz ekologiczne podejscie.
Ekspozytory umieszczone w sklepach, w poblizu sprzgtu grzejnego, przenosza ich w §wiat nie tyle wirtualny, co
futurystyczny, to znaczy taki, ktéry pokazuje przysztosé dostgpna juz dzi§ w postaci innowacyjnych rozwiazan.
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WIECEJ INFORMACIJI Z FIRMY AMICA WRONKI S.A. (PRESS BOX)
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