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Swiateczny konkurs ZT Bielmar

Zaktady Tluszczowe Bielmar z Bielska-Bialej uruchomity w tym roku portal dla mito§nikéw wszelkiego rodzaju
wypiekéw. W grudniu mozna na wypiekiudane.pl wzia¢ udzial w konkursie na sprawdzony przepis na najbardziej
Swiateczne z ciast — piernik.

Wystarczy wejs¢ na strong www.wypiekiudane.pl , zarejestrowac si¢ i oczywiscie zaprezentowaé swoj wypiek —
dzielac si¢ z innymi przepisem i zdjgciem. Konkurs trwa do korica roku, ale warto si¢ pospieszy¢, by zdoby¢ nagrode,
bo nagrody przewidziano dla pierwszych 155 oséb. A nagrody sg kulinarne: szklane patery na ciasto, praktyczne
fartuszki i rekawice kuchenne oraz kalendarze z przepisami.

- Takie konkursy beda pojawiac si¢ cz¢sto na wypiekiudane.pl — méwi Aleksander Szatajko, specjalista ds. PR z ZT
Bielmar. — Sa bardzo dobra, korzystna dla obu stron, forma komunikacji z internautami, ktérzy maja kulinarna pasje. A
na takich odbiorcach i klientach nam bardzo zalezy — dodaje Aleksander Szatajko.

Na zachete przepis...

...ze strony wypiekiudane.pl, umieszczony na niej przez ,,Maling” - na piernik §wiateczny, z mndstwem bakalii.
Sktadniki:

50 dkg maki, 2 jaja, pot szklanki mleka 3,2 %, 6 tyzek miodu spadziowego, 3 tyzki ciemnego, holenderskiego kakao, 2
tyzeczki proszku do pieczenia, pot szklanki cukru, pot kostki margaryny Palma z Murzynkiem, przyprawy korzenne -
imbir(pot tyzeczki), goZdziki, cynamon (pot tyzeczki), bakalie: orzechy wioskie, migdaty, rodzynki, suszone morele,
sliwki (po ok.10 dag) .

Margaryng, cukier i midd rozpusci¢ w nieduzym garnku. Doda¢ kakao, cynamon, imbir i gozdziki. Do ostudzonej masy
dodac jajka, mleko, make z proszkiem i bakalie: orzechy wtoskie, rodzynki, migdaly, suszone morele i sliwki. Im
wigcej - tym lepiej! Sktadniki nalezy dobrze wymieszac i przela¢ do podtuznej blaszki. Piec ok. 60 minut w temp. 175
st. Po ostudzeniu piernik mozna polaé lukrem i posypac rodzynkami , albo polewa czekoladowa i ptatkami
migdatowymi.

Smacznego!

Wigcej informacji na stronie www.wypiekiudane.pl.
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