newss.pl
Sledziowe Inspiracje indyjskie - nowos¢ od SEKO S.A.

Na wielbicieli §ledziowych smakotykéw czeka od niedawna na pétkach sklepowych nie lada gratka — egzotyczna
aranzacja tego znanego wszystkim rybnego przysmaku w szacie rodem z dalekich Indii. To oryginalne i zarazem
wyszukane polaczenie tradycyjnego smaku §ledzi z indyjskim sosem w wydaniu SEKO S.A. z powodzeniem zaspokoi
najbardziej nawet wybredne podniebienie.

Eksperymenty kulinarne ciesza niejednego wielbiciela kuchennych zajgé. Nalezy do nich nie tylko wyprébowywanie
nowych przepiséw, lecz rowniez niespotkane dotychczas taczenie réznych smakéw — szczeg6lnie takich, ktére
pochodza z catkiem innych krggéw kulturowych. Z mysla o takich wtasnie upodobaniach firma SEKO S.A. stworzyta
Sledziowe Inspiracje indyjskie — propozycije idealna dla poszukiwaczy nowych kulinarnych doznan. Kombinacja jest
dosé nieoczywista — wszak §ledzie niekoniecznie kojarza nam si¢ z Indiami . Efekt jednak okazuje si¢ by¢ catkowicie
wyjatkowy, niepowtarzalny i zdecydowanie warty sprawdzenia! Mieszanka przypraw, wiasciwa dla kuchni hinduskiej,
uzupetnia smak polskich $ledzi, a egzotyczny sos dodaje zaskakujacych wrazeri organoleptycznych. Produkt dostgpny
jest w opakowaniu 250 - gramowym, co czyni go doskonatym na szybki positek w domu czy pracy.

Kuchnia indyjska a sprawa polska

Indie to region, ktéry fascynuje od wiekdw. Od kilkudziesigciu lat sg tez uwazane za ziemi¢ obiecana artystow,
filozoféw czy poszukiwaczy sensu zycia. Kuchnia z tego regionu, cho¢ wciaz stanowi niewyczerpane Zrédto inspiracji
dla kucharzy — zar6wno amatoréw i profesjonalistow — nadal kryje w sobie wiele tajemnic. Mozna jednak znalez¢ kilka
jej wyznacznikéw, ktére moga by¢ wspanialq inspiracja dla smakoszy z catego §wiata. Przede wszystkim — pikantnie i
aromatycznie - Indie sg bowiem Swiatowym centrum przypraw. Juz w §redniowieczu Europa na potgge handlowata z
tym krajem, importujac z niego na wielka skalg wszelkiego rodzaju przyprawy, wczesniej w naszym regionie nieznane.
Po drugie — warzywa. Hindusi to praktycznie zdeklarowani wegetarianie — wcale nie jedza wotowiny, a inne rodzaje
migsa, za wyjatkiem ryb, to w ich daniach naprawdg rzadkos¢. Po trzecie — réznorodno$¢. Indie to wielki i dynamicznie
rozwijajacy si¢ region, stanowia wigc niewyczerpane Zrédto mozliwosci i nowych inspiracji. Wszyscy, ktérzy chcieliby
rozpoczaé lub wzbogaci¢ swoja wilasna kulinarng przygode z Indiami i ich kuchnia, moga to dzi$ zrobi¢ dzigki
Sledziowym inspiracjom indyjskim SEKO S.A.

Sktad: filety Sledziowe, sos indyjski.
Opakowanie: 250 g.

Cena: ok. 5,00 zt.

Wigcej informacji na: www.sekosa.pl
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