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Zaktady Migsne PAMSO S.A. z Pabianic otrzymaty certyfikat jakosci ISO 22000

Pabianicka firma PAMSO otrzymata wtasnie jeden z najwazniejszych certyfikatow w branzy przetwdrstwa zywnosci -
ISO 22000. Rgce moze zaciera€ nie tylko producent, ale i konsument: dokument jest bowiem niepodwazalng gwarancja
jakosci.

Zaufanie konsumenta do branzy spozywczej — a juz zwlaszcza branzy migsnej — jest sprawa kluczowa w dlugofalowej
strategii budowania wizerunku firmy z tego segmentu rynkowego. Nie ma zadnych watpliwosci, ze popularnos¢ danej
marki jest najczgsciej odzwierciedleniem nie tylko waloréw smakowych jej produktéw, ale takze najwyzszej jakosci,
ktérej poszukuja konsumenci. Dowodem jakosci wyrobow jest migdzynarodowa, restrykcyjna norma zarzadzania
bezpieczenstwem zywnosci, czyli certyfikat ISO 22000, ktérym od dnia 16 sierpnia 2010 szczyca si¢ pabianickie
zaktady PAMSO.

,INorma ISO 22000 to dla firmy potwierdzenie dbatosci o bezpieczeristwo wyrobéw w caltym taricuchu zakupu,
produkciji i dystrybucji, ale przede wszystkim zobowiazanie do stalego podnoszenia jakoSci produktéw.

ISO 22000 jest dla nas narzedziem dajacym mozliwo$¢ szacowania potrzeb konsumentéw i na tej podstawie -
dostarczanie na rynek wyrobéw zgodnych z ich oczekiwaniami.” — méwi Prezes ZM Pamso S.A. Joachim Nowak.

Norma ta jest pierwsza préba ujednolicenia podejscia do HACCP (System Analizy Zagrozen i Krytycznych Punktow
Kontroli) od korica lat 60-tych. W grupie specjalistéw powotanej do jej utworzenia uczestniczyli eksperci z krajéw o
najwigkszym udziale na rynku produkcji zywnosci na §wiecie. Wyrdznienie dotyczy uboju trzody, produkciji i
dystrybucji migsa, a takze wedlin i wyrobéw garmazeryjnych.

,»Wdrozenie normy ISO 22000 to duzy wysilek dla kazdego przedsigbiorstwa, takze dla Pamso. Pamso posiadajac juz
wdrozony system kontroli punktéw krytycznych, tzw. system HACCP bedacy podstawa ISO 22000, korzystato z
doswiadczen zdobytych przez ponad 12 lat stosowania tegoz systemu. Decyzja o wprowadzeniu ISO 22000 podjeta
zostata przez Zarzad firmy juz 2 lata temu. Prace przygotowawcze rozpoczeto jesienia ubieglego roku (szkolenia,
konsultacje, burze mézgéw). Procedura wdroZenia to intensywne prace ostatniego potrocza. Co warte szczegdlnego
podkreslenia, samo wdrozenie systemu jest istotne, ale najwazniejsze jest takie dopracowanie procedur, aby dziataty
one zawsze i byly skuteczne codziennie, na kazdym etapie procesu produkcji i dystrybucji.”

Podkresli¢ nalezy, ze ISO 22000 obejmuje swa gwarancja caty taficuch dostaw. W praktyce oznacza to, ze kupujac
produkty PAMSO mozemy by¢ pewni nie tylko jakosci migsa, ale takze odpowiednich warunkéw transportu czy
zachowania mi¢dzynarodowych standardéw pakowania. Méwiac prosciej, certyfikat obejmuje droge wedliny od punktu
hodowli, az po rodzinny stét.

ISO 22000 oznacza takze znaczny spadek ilosci audytéw ze strony odbiorcéw, a szczeg6lnie sieci sklepow
wielkopowierzchniowych, co w oczywisty sposéb przektada si¢ na komfort pracy zaktadéw. Dokument wydawany jest
na podstawie jednolitej i rzetelnej oceny w czasie audytu certyfikacyjnego: fakt ten jest wystarczajacym i obiektywnym
dowodem, ze w firmie — méwiac potocznie — dzieje si¢ dobrze.

Certyfikat wydano 16 sierpnia i pozostaje on w mocy przez trzy lata. W tym czasie zaktady znajdowac si¢ beda pod
wyjatkowo rygorystycznym nadzorem. Milos$nicy wedlin z Pabianic moga rozkoszowac si¢ doskonatym smakiem i

aromatem produktéw PAMSO bez najmniejszych obaw o ich jakos¢.
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