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Nowe plyty indukcyjne na rynku

mica

W ostatnim miesiacu oferta ptyt indukcyjnych Amiki wzbogacita si¢ o cztery modele. Elegancki, minimalistyczny
design oraz ergonomia i intuicyjnos¢ obstugi to cechy, ktére wyrézniaja nowe ptyty indukcyjne Amiki. Szeroki wybdr
r6znych wykonczen pozwala fatwo dobra¢ produkt, ktéry bedzie dobrze pasowat do posiadanego wngtrza i do
indywidualnych preferencji estetycznych uzytkownika.

Amica to wiodacy producent sprzetu AGD w Polsce. Produkty, ktére oferuje, ciesza si¢ duzym zainteresowaniem
klient6w i sa ch¢tnie wybierane przez stylistéw magazynéw wnetrzarskich. Piekarniki, ptyty i lodéwki to dowéd na to,
ze mozna potaczy¢ funkcjonalnos¢é, nowoczesne wzornictwo i trwalos¢, a wszystko za ceng dostosowana do polskich
portfeli. Najlepszym tego przyktadem sa wprowadzone wtasnie na rynek ptyty indukcyjne, ktére sa najbezpieczniejszym
i najnowoczesniejszym sposobem przygotowywania potraw.

Sposréd wielu ciekawych rozwiazan dostgpnych w nowych plytach indukcyjnych warto zwrdci¢ uwagg na funkcje
Stop’n go, ktéra umozliwia natychmiastowe przerwanie i wznowienie gotowania. Co wazne ptyta zapamigta wszystkie
wykorzystywane ustawienia, nie bgdzie wigc koniecznosci programowania urzadzenia od poczatku. Warto takze
zwrdci¢ uwage na funkcje podtrzymywania ciepla, ktéra zapewni utrzymanie stalej temperatury przygotowywanych
dan. Dzigki temu wszystkie przygotowane potrawy nie ostygna w oczekiwaniu na podanie. Poza tym tg funkcje z
powodzeniem mozna wykorzysta¢ do roztopienia masta lub czekolady.

Plynna regulacje mocy grzania i tatwa zmiang ustawien zegara zapewnia Slider. Ta zaawansowana technologia daje
uzytkownikowi mozliwos$¢ ptynnej zmiany nastawien znaczaco podnoszac komfort pracy w kuchni. Wszystko, co
trzeba zrobi¢ by dokona¢ zmiany wybranych nastawien, to dotknac i przeciagnaé palcem po specjalnej skali.

Nowoczesne ptyty indukcyjne sa bezpieczne w uzytkowaniu, poniewaz nie rozpoczynaja pracy, dopdki nie ustawimy
naczynia na powierzchni ptyty. Co bardzo wazne, podczas gotowania powierzchnia ptyty pozostaje chtodna, a samo
pole nagrzewa si¢ jedynie od naczynia i stygnie po jego zdjgciu, a czas gotowania jest wyraznie krétszy niz przy
wykorzystaniu innych sposobéw gotowania. - Dlatego jest to idealne rozwigzanie dla rodzin z matymi dzie¢mi — méwi
Rafat Drewicz, specjalista ds. szkoleit w firmie Amica. - Ciepto jest wytwarzane jedynie w dnie naczynia, dlatego
niebezpieczeristwo poparzenia jest ograniczone do minimum. Wtasnie dlatego gotowanie na ptycie indukcyjnej Amiki
jest bezpieczne i przyjazne nawet dla tych, ktérzy gotuja tylko od Swigta.

Dzigki innowacyjnej technologii produkcji opracowanej i opatentowanej przez firme¢ Schott wszystl kie ptyty
indukcyjne Amica wytwarzane sa bez uzycia arszeniku oraz metali. Migdzy innymi dlatego produkty Amiki, w tym
takze ptyty indukcyijne zostaly wyréznione godtem Marki Najbardziej Przyjaznej Srodowisku Naturalnemu.
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