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Trzy certyfikaty jakosci dla Rieber Foods Polska S.A.

Rieber Foods Polska S.A., polska jednostka biznesowa norweskiego koncernu Rieber&Son, uzyskata trzy certyfikaty,
potwierdzajace spelnienie wymagan norm ISO 9001:2008, ISO 22000:2005 i specyfikacji PAS 220:2008.

»Audyty, przeprowadzone przez firm¢ DNV, poprzedzajace przyznanie certyfikatéw, byly dla nas prawdziwym
wyzwaniem, poniewaz dotyczyly trzech standardéw jednoczesnie. — powiedziata Dagmara Jank, Kierownik Dziatu
Bezpieczenstwa Zywnosci Rieber Foods Polska — Prace nad wdrozeniem ISO 22000 rozpoczety si¢ w pazdzierniku
2008 roku, kiedy to powotano specjalna grupg projektowa.

W ciagu dwdch lat zrealizowano szereg zadain wymaganych do uzyskania certyfikatow. Wsrdd nich znalazta sig,
migdzy innymi, ponowna weryfikacja systemu HACCP oraz opracowanie podrgcznika zarzadzania kryzysowego”. -
dodata Dagmara Jank.

Uzyskane certyfikaty dotycza wymagan okreslanych przez normy: ISO 9001 (system zarzadzania jakoscia) oraz ISO
22000 (system zarzadzania bezpieczenstwem zywnosci). Specyfikacja PAS 220 jest przewodnikiem wspierajacym
system zarzadzania bezpieczeristwem zywnosci, opartym na normie ISO 22000 i wskazuje szczegélowe wymagania,
dotyczace tzw. programéw wstepnych. Precyzuje wymagania dotyczace, migdzy innymi.: infrastruktury, mediéw,
warunkéw produkcji i magazynowania, wyposazenia oraz opisuje zalecane praktyki dotyczace min. higieny osobiste;j,
wycofywania produktéw z rynku, bioterroryzmu. Dlatego tez Rieber Foods Polska podjeta wyzwanie certyfikacji,
zgodnie ze schematem FSSC 22000, opartym wtasnie na wymaganiach ISO 2200 oraz PAS 220.

Uzyskane certyfikaty uwiarygodniaja Rieber Foods Polska, jako producenta zywnosci bezpiecznej dla konsumenta i o
powtarzalnej jakosci.
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