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Wakacyjne staze zwieficzeniem sukcesu pierwszej edycji "Szefa dla Miodych Talentow"

Dziewig¢ spotkan edukacyjnych, blisko 1100 uczestnikow z calej Polski, setki do§wiadczen, tysiace inspiracji i
niezliczona ilo$¢ wiedzy — tak mozna podsumowacé pierwsza odstong programu ,,Szef dla Mtodych Talentéw”
prowadzonego przez MAKRO Polska. Edycje wiericza staze w najlepszych restauracjach dla pigtnastu wyréznionych
uczniow.

»Szef dla Mtodych Talentéw” to program odpowiedzialno$ci spotecznej, majacy na celu wprowadzanie pozytywnych
zmian w polskiej gastronomii. W jego ramach MAKRO Polska integruje szkoty gastronomiczne z sektorem HoReCa
oraz wspiera mtodych adeptow sztuki kulinarnej, stwarzajac im mozliwosci nauki od najlepszych szeféw kuchni.
Pierwsza edycja programu okazata si¢ wielkim sukcesem. W ciagu o§miu miesigcy, od listopada 2016 do czerwca 2017
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roku odbyto si¢ dziewigé Mikser6w Kulinarnych — bezptatnych spotkari edukacyjnych dla uczniéw szko6t
gastronomicznych — w ktérych udziat wzigto ok. 1100 uczestnikéw z catej Polski. Pokazy kulinarne poprowadzili
wybitni szefowie kuchni: Pawel Oszczyk, Witek Iwariski, Ernest Jagodziriski, Kasia Danitowicz, Michat Kuter,
Wojciech Harapkiewicz, Jarek Walczyk i Martin Gimenez Castro. Prelekcji udzielily wyjatkowe postacie Swiata
gastronomii, m.in. Justyna Adamczyk, Malka Kafka, Jan Kurori czy Dorota Minta. Miksery Kulinarne stanowity Zrédto
wiedzy z wielu réznych dziedzin takich, jak: kuchnia Ameryki Poludniowej, surf’n’turf, czyli mi¢so w polaczeniu z
owocami morza, tradycyjne polskie przysmaki na bazie maki, sposoby na dziczyzng, wszystko, co kucharz musi
wiedzie¢ o ttuszczach, w jaki sposéb nie marnowac jedzenia i sprytnie gotowac czy jak zrobi¢ karierg w branzy
gastronomicznej.

Na uczestnikéw czekaty takze konkursy z atrakcyjnymi nagrodami. Jedna z nich stanowita kolacja degustacyjna w
restauracji La Rotisserie potaczona z edukacyjnym spotkaniem z szefem kuchni Pawlem Oszczykiem, ktéra zdobyta
reprezentacja Zespotu Szkét Gastronomiczno-Hotelarskich przy ul. Majdariskiej w Warszawie. Natomiast uczniowie,
ktérzy zdobyli najlepsze wyniki w quizach sprawdzajacych wiedz¢ na Mikserach Kulinarnych, wygrali staze w
wiodacych polskich restauracjach. Pigtnastu najlepszych uczestnikéw odbedzie tygodniowa nauke w restauracjach:
Babinicz, Tel Aviv, Narvil, Olszewskiego 128, A N6z Widelec, Strefa i Salto.

Sukces pierwszej edycji programu oraz pomysty na kolejna, ktéra rusza juz od wrzesnia br., cztonkowie Rady
Programowej omoéwili 19 czerwca w Akademii Inspiracji MAKRO. W specjalnym spotkaniu udziat wzigli m.in.
Justyna Adamczyk, Maciej Nowicki, Wojciech Harapkiewicz, Jarek Walczyk, Janusz Fic, Witek Iwanski i Pawet
Oszczyk. Cztonkowie Rady Programowe;j jednogtosnie uznali, ze celem kolejnego cyklu powinno by¢ jeszcze wieksze
zaciesnienie wspétpracy ze szkotami gastronomicznymi oraz wspieranie nauczycieli w jak najlepszej edukacji
uczniéw.

Partnerzy pierwszej odstony programu ,,Szef dla Mtodych Talentéw” to: Zétty Przewodnik Gault&Millau Polska —
prestizowy, migdzynarodowy przewodnik prezentujacy najlepsze restauracje, hotele i produkty w Polsce, ChemaN —
producent profesjonalnej odziezy dla gastronomii oraz Provincja — producent najwyzszej jakosci dziczyzny, owocéw
lesnych i ich przetwordéw.
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