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Laureaci drugiego miejsca w konkursie ,,Mistrzostwa Mtodych Kucharzy 2016" w dniach 13 - 19 lutego br. odbyli staz
w stolecznej restauracji ,,La Rotisserie” pod okiem szefa kuchni Pawla Oszczyka. Organizatorem inicjatywy jest sie¢
hurtowni MAKRO Cash&Carry Polska, a partnerstwo strategiczne nad projektem objat ,,Z6tty Przewodnik
Gault&Millau Polska”.

Uczniowie z Zespotu Szkét Gastronomicznych w Gorzowie Wielkopolskim, Maciej Pisarek i Dariusz Serkis, ktérzy w
pazdzierniku 2016 roku wywalczyli drugie miejsce w ,,Mistrzostwach Mtodych Kucharzy”, zakonczyli wlasnie
tygodniowy staz w restauracji ,,La Rotisserie” w ,,Mamaison Hotel Le Regina” w Warszawie. Laureaci konkursu
organizowanego przez MAKRO mieli okazjg trenowaé pod okiem ,,Szefa Roku” Zéttego Przewodnika Gault&Millau
Polska 2016 i cztonka Rady programu ,,Szef dla Mlodych Talentéw”, Pawta Oszczyka.

Partnerem strategicznym ,,Mistrzostw Mtodych Kucharzy 2016 byt ,,Zétty Przewodnik Gault&Millau Polska”, a
partnerem gtéwnym firma Danone Waters, wtasciciel globalnej marki Badoit & Evian. Inicjatywe wspierata takze
firma Kenwood — producent sprzgtéw kuchennych oraz specjalizujaca si¢ w przygotowywaniu produktéw z dziczyzny,
grzyb6éw i owocow lesnych, marka Provincja.

MAKRO kontynuuje swoja misj¢ rozwijania mtodych kucharzy poprzez program ,,Szef dla Mtodych Talentéw*, ktéry
obejmuje dwa gtéwne zakresy dziatalnosci: program platnych stazy w MAKRO i cykl Mikseréw Kulinarnych, ktérych
misja jest edukacja oraz umozliwienie spotkan mtodziezy z najlepszymi polskimi szefami kuchni. Partnerem programu
jest prestizowy, miedzynarodowy przewodnik po najlepszych restauracjach, hotelach i produktach w Polsce - ,,Z6tty
Przewodnik Gault&Millau Polska”.
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MAKRO Cash & Carry (press box)

- Nowosci techniki grzewczej i instalacyjnej
- Lubimy motdawskie wina!

- Kasia Danitowicz poprowadzita Mikser Kulinarny w ramach programu &#34.Szef dla Mtodych
Talent&oacute:w&#34.

- &#34.Usta i nos&#34: warsztat z cyklu &#34:Szef dla Szef&oacute:w&#34: pod auspicjami poradnika
&#34:Wine Folly&#34.
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