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Laureaci "Mistrzostw Mtodych Kucharzy 2016" odbyli staz pod okiem szefa kuchni Alexandre Gauthier
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Laureaci ,,Mistrzostw Mtodych Kucharzy 2016" w dniach 1 — 7 lutego br. odbyli staz we francuskiej restauracji ,,La
Grenouillere” (1* Michelin), stanowiacy gtéwna nagrode w konkursie. Organizatorem inicjatywy jest sie¢ hurtowni
MAKRO Cash&Carry Polska, a partnerstwo strategiczne nad projektem obejmuje ,,Z6tty Przewodnik Gault&Millau
Polska”.

Finat ,,Mistrzostw Mtodych Kucharzy” miat miejsce w pazdzierniku 2016 roku, a na najwyzszym podium stanat zesp6t
z Tréjmiasta - Tomasz Grota oraz Mikotaj Kobryn. Miodzi kucharze udali si¢ do francuskiej Bretanii, aby 1 lutego
rozpoczaé tygodniowy staz w restauracji ,,L.a Grenouillere”, ktéry stanowil nagrode gtéwna w konkursie. Mistrzowie
mieli okazje trenowaé pod okiem wlasciciela lokalu i szefa kuchni, Alexandre Gauthier, stynacego z wyrazistej i
autorskiej kuchni. Alexandre zostal wyrézniony tytutem ,,Szefa Roku” 2016 francuskiej edycji przewodnika
,,Gault&Millau”, a jego restauracja w 2008 roku otrzymata 1* Michelin. Zwycigzcom towarzyszyt takze wybitny szef
kuchni restauracji ,,La Rotisserie”, Pawet Oszczyk, ktéry petit funkcje cztonka konkursowego jury.

Partnerem strategicznym ,,Mistrzostw Mtodych Kucharzy” byt ,,Z6tty Przewodnik Gault&Millau Polska”, a partnerem
gléwnym firma Danone Waters, wlasciciel globalnej marki Badoit & Evian. Inicjatywe wspierata takze firma Kenwood
— producent sprzetéw kuchennych oraz marka Provincja.

MAKRO kontynuuje swoja misje rozwijania mtodych kucharzy poprzez program ,,Szef dla Mtodych Talentow*, ktéry
obejmuje dwa gldwne zakresy dzialalnosci: program ptatnych stazy w MAKRO i cykl Mikserow Kulinarnych, ktérych
misjg jest edukacja oraz umozliwienie spotkari mtodziezy z najlepszymi polskimi szefami kuchni. Partnerem programu
jest prestizowy, miedzynarodowy przewodnik po najlepszych restauracjach, hotelach i produktach w Polsce - ,,Z6tty
Przewodnik Gault&Millau Polska”.
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