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Wioskie sery "Colla" na wytacznos¢ w ofercie MAKRO

Asortyment firmy MAKRO Cashé&Carry Polska, skierowany do wloskich restauracji i pizzerii, zostal wzbogacony o
najwyzszej jakosci sery marki Colla. Produkty pochodza prosto z Wtoch i dostgpne sa wytacznie w ofercie sieci.

Firma COLLA SpA rozpoczgla swoja dziatalnos¢ w 1921 roku jako mate gospodarstwo mleczne z Cadeo w prowincji
Piacenza. Obecnie jest jednym z wiodacych, wtoskich producentéw seréw. Dzigki innowacji i odniesieniu do tradycji
produkty firmy sg synonimem statej jakosci. W tym roku asortyment marki trafit do oferty sieci hurtowni MAKRO
Cash& Carry Polska.
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Grana Padano, jeden z najbardziej znanych seréw wloskich, to pierwsza z nowosci dostgpnych w halach MAKRO.
Uzyskiwany z mleka krowiego, zalicza si¢ do seréw dojrzewajacych, twardych, podpuszczkowych. Grana Padano
dojrzewa przez okoto dwa lata i posiada status P.D.O. (Chronionej Nazwy Pochodzenia). Jego miazsz jest twardy i
granulowany, a skdra twarda i gruba, w kolorze z6itoztotym.

10-miesigczny Grana Padano dostgpny jest w formie 2 kg i 1 kg klinu II Formaggiaro oraz 200 g klinu. W asortymencie
sieci pojawit sig¢ rowniez ser tarty Grana Padano w opakowaniauh 1 kg, 500 g i 100 g oraz w ser platkach, dostgpny w
werji 500 g oraz 80 g.

Kolejna z propozycji marki Colla jest - uznany za niepowtarzalny ze wzgledu na jego jakos$¢ - twardy ser Parmigiano
Reggiano. Posiada orzechowy, lekko owocowy i pikantny smak. Parmigiano Reggiano ma trzy stopnie dojrzewania:
Fresco - mtody Parmezan, ktéry dojrzewal mniej niz 18 miesigcy; Vecchio - Sredni i stary Parmezan, ktéry ma za sobg
od 18-24 miesigcy dojrzewania oraz Stravecchio - stary Parmezan, ktérego okres dojrzewania trwat od 24 do 36
miesigcy. Prawdziwy Parmigiano Reggiano produkuje si¢ wyltacznie w okre§lonym regionie, ktéry obejmuje Parme,
Reggio Emilig, Modeng, Boloni¢ oraz Mantug. Dojrzaty ser ma drobnoziarnista, lekko tuskowata strukture i
charakteryzuje si¢ delikatnym, korzennym aromatem.

Na pétkach MAKRO pojawit si¢ zaréwno 24-miesigczny Gran Duca w klinie 2 kg, 1 kg 1 200 g, jak i 12/14 miesigczny
Il Formaggiaro Parmigiano Reggiano w klinie 1 kg i 500 g oraz tarty Parmigiano Reggiano w opakowaniachl kg i 200
g. Dostepny jest rowniez Parmigiano Reggiano w ptatkach 500 g, 125 g oraz 80 g.

W asrtymencie marki Colla znalazt si¢ takze jeden z najbardziej popularnych twardych seréw eksportowanych na caty
$wiat, Pecorino Romano/Collesardo. Otrzymywany z owczego mleka, posiada lekko pikantny i wyrazisty smak w
przypadku seréw stotlowych, a intensywnie pikantny w przypadku ser6w tartych. Ma zwarta konsystencjg, czgsto z
ograniczong liczba dziur. Jego kolor moze si¢ zmieniaé od bieli do mniej lub bardziej intensywnego odcienia
stomkowego, w zaleznoSci od warunkéw technicznych wystepujacych w trakcie produkcji. W MAKRO dostegpny jest w
wersji Pecorino Collesardo; klin 350 g, Pecorino Su Sardu; klin 200 g oraz Pecorino Romano w opakowaniu 200 g.

W asortymencie sieci pojawity sig¢ réwniez: ser Taleggio (w opakowaniach 500 g i 200 g), Caciocavallo (w opakowaniu
1,6 g) Fontina (4 kregu), Ricotta (w opakowaniu 250g) oraz Mozarella di Bufala (w woreczku 250 g oraz w kubku 125

g).
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MAKRO Cash & Carry (press box)
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