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Szef

DLA MtODYCH
TALENTOW

Sie¢ hurtowni MAKRO Cash&Carry Polska rozpoczyna program ,,Szef dla Mtodych Talentéw”. W ramach
inicjatywy organizowane beda staze dla absolwentéw szkét gastronomicznych oraz warsztaty kulinarne skierowane do
uczniéw i mtodych kucharzy.

,,Szef dla Miodych Talentéw” to projekt wspierajacy przyszlych szeféw kuchni, ktérzy stawiaja swoje pierwsze kroki
w karierze. Filarami, ktére sktadajg si¢ na program sa: ptatne staze w MAKRO oraz Miksery Kulinarne, czyli cykl
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spotkari edukacyjnych dla uczniéw szkot gastronomicznych.

Dla absolwentéw szkoét gastronomicznych MAKRO przygotowato 3-miesigczne, platne staze. Przez dwa pierwsze
miesiace stazysci beda uczestniczy¢é w warsztatach i praktykach, organizowanych w o§miu miastach: Warszawie,
Krakowie, Tréjmiescie, Lublinie, Katowicach, L.odzi i Wroctawiu. Ostatni miesiac poSwigcony zostanie na szkolenia
w trybie indywidualnym pod okiem szefa kuchni i trenera w stotecznej Akademii Efektywnej Przedsigbiorczosci
MAKRO, prowadzonej przez Pawla Serafina. Program stazowy daje mozliwo$¢ gruntownego pogtebienia wiedzy
produktowej, poznania nowoczesnych technik kulinarnych, ale takze zasad prowadzenia biznesu gastronomicznego.
Jednoczesnie "Szef dla Mlodych Talentéw" jest odpowiedzia na zapotrzebowanie mtodych ludzi szukajacych
dodatkowych mozliwos$ci edukacji pogtebiajacych i rozszerzajacych to, czego moga nauczy¢ si¢ w szkole. MAKRO
od wielu lat wstuchuje si¢ w gtosy przysztych adeptéw sztuki kulinarnej, a realizowane przez firmeg projekty
edukacyjne przechodza ewolucjg tak, by jak najpetniej spetnialy oczekiwania tych, ktérzy za kilka lat beda decydowad
o kierunkach branzy kulinarne;j.

Pierwszym krokiem w rekrutacji do programu "Szef dla Miodych Talentéw" jest przestanie wypetnionej ankiety oraz
odpowiedzi na pytanie ,,Dlaczego chceg odby¢ staz w MAKRO?”. Kandydaci zakwalifikowani do kolejnego etapu
zmierza si¢ w kulinarnym konkursie, ktéry ostatecznie wyloni uczestnikéw programu. Aplikowaé mozna poprzez
strong internetowa makro.pl oraz pracuj.pl.

W ramach ,,Szefa dla Mtodych Talentéw” organizowane bgda rowniez warsztaty kulinarne skierowane do uczniéw i
miodych kucharzy, ktére poprowadza znani i do§wiadczeni szefowie kuchni, bedacy laureatami Zéttego Przewodnika
Gault & Millau. Pierwszy Mikser Kulinarny, zorganizowany specjalnie dla uczestnikéw Mistrzostw Mtodych
Kucharzy 2016, poprowadzi 18 listopada br. Pawet Oszczyk. Tematem przewodnim spotkania beda ryby i owoce
morza. Sciezki rozwoju kariery kucharza zaprezentuje Dorota Minta z agencji doradztwa personalnego Chef Hunters.
Misja Mikseréw Kulinarnych jest edukacja, ale takze umozliwienie miodziezy spotkania z najlepszymi polskimi
szefami kuchni. Szczeg6towe informacje o programie dost¢pne sg na stronie makro.pl
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