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MAKRO na spotkaniach Gault&Millau Tour w Krakowie i Gdansku

Setki §wietnych szeféw kuchni, popisowe dania przygotowywane przez laureatéw regionalnych nagréd Zéttego
Przewodnika, doskonata atmosfera i feeria smakéw — mamy za sobg ostatnie w tym sezonie spotkania z cyklu
Gault&Millau Tour. Partnerem wydarzen byla firma MAKRO Cash & Carry Polska, ktéra zaprezentowata stoisko w
formie jadalnego pola.

5. wrzes$nia w Krakowie i 12. wrzesnia w Gdarisku odbyly sig ostatnie spotkania z cyklu Gault&Millau Tour 2016.

W klimatycznych wnetrzach krakowskiej restauracji Biata R6za pojawito sig prawie stu piecdziesigciu najlepszych
szeféw z Matopolski, Podkarpacia, Bieszczad i Gérnego Slaska. Wybijajacym sig i najmocniejszym w regionie Szefom
Kuchni oficjalnie wrgczono nagrody w pigciu kategoriach. Szefem roku Gault&Millau Tour w regionie zostat
wspéttwérca najlepszych restauracji w Polsce, obecnie szefujacy w Trzech Rybkach — Krzysztof Zurek. Nagroda dla
najlepszego Szefa Kuchni Tradycyjnej powedrowata do mitosnika lokalnych smakéw Janusza Fica z Dworu

Sierakéw. Najlepsza Kobieta Szefem okrzyknigto Katarzyng Rogowska z katowickiej Cadenzy. Szefem Jutra zostat
gospodarz miejsca — Lukasz Cichy (Restauracja Biata Ré6za), a tytul Mtodego Talentu otrzymat Pawet Kras z
krakowskiej Bottiglieria 1881.

12. wrzesnia byt zas Swigtem szeféw kuchni pétnocnej Polski. W prostych i eleganckich wngtrzach gdanskiej
Restauracji Szafarnia 10 spotkato sig¢ stu mistrzow sztuki kulinarnej Pomorza, Kujaw, Mazur, Warmii, Suwalszczyzny

i Podlasia, przedstawiciele partneréw Zoéttego Przewodnika Gault&Millau Polska i media. Najzdolniejszym kucharzom
regionu wrgczono nagrody w pigciu kategoriach. Tytut Szefa Kuchni Tradycyjnej odebrat Grzegorz Labuda, gospodarz
Szafarni10. Najzdolniejsza Kobieta Szefem uznano Iwong Niemczewska ze szczecinskiej restauracji Po Drugiej
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Stronie Lustra. Wsréd mtodych szeféw z regionu najlepszy okazat si¢ Krzysztof Bielawski z restauracji Szeroka 9 w
Toruniu. Nagroda dla Szefa Jutra trafita do Mariusza Siwaka z Park Hotelu w Szczecinie. Szefem roku Gault&Millau
Tour w Polsce Poétnocnej zostat Sebastian Krauzowicz, szef restauracji Sfera by Krauzowicz w Toruniu. Wszyscy
laureaci przygotowali swoje dania popisowe, posrod ktérych krélowaty przegrzebki i podroby.

Sie¢ hurtowni MAKRO Cash & Carry Polska, jeden z partneréw wydarzen, na obu spotkaniach zaprezentowata
stoisko ,,Jadalne Pole* przedstawiajace pi¢¢ szklarni z naturalnymi uprawami. W kazdej z nich znajdowaly si¢ inne
produkty pobudzajace wyobraznig i zmysly. Uczestnicy mieli okazjg przyjrzec si¢ blizej m.in. bialym i brazowym
grzybom shimeji, mini marchewkom, mini cukiniom, przegrzebkom, ostrygom oraz truskawkom ananasowym. Firma
zaprosita réwniez do degustacji win stanowiacych nowos¢ w ofercie sieci.

Kolejnym, najwazniejszym w tym roku wydarzeniem organizowanym przez Z6tty Przewodnik Gault&Millau Polska
bedzie Gala Premierowa trzeciej edycji przewodnika. Do 27 listopada z niecierpliwoscig bedziemy czekaé na oceny
przewodnikowych inspektoréw.
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MAKRO Cash & Carry
informacje prasowe MAKRO (press box)

strona 3/ 3


content/view/3470/68/

