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Nowe gatunki owocé6w morza w ofercie MAKRO

Oferta sieci MAKRO Cash&Carry Polska zostata wzbogacona o nowe gatunki owoc6w morza. Wysokiej jakosci
produkty pochodza od najlepszych producentéw z catego swiata i charakteryzuja si¢ duza r6znorodnoscia.

Owoce morza znajdujace si¢ w ofercie sieci dostgpne sa w trzech wariantach: zywe, Swieze i gotowane oraz mrozone.
Homar kanadyjski oraz krab kieszeniec to propozycje MAKRO sprzedawane w formie zywej. W ofercie owocéw
morza §wiezych i gotowanych znalazly si¢ krewetki, kalmary, o§miornice i o§miorniczki, matwa, matze, omutek
$rédziemnomorski, migso z przegrzebkéw, przegrzebki wielkie oraz ostrygi. W dziale mrozonek mozna za$ naby¢
krewetki, mieszanke morska, mig¢so z muszli $w. Jakuba, omulka zielonego nowozelandzkiego, migso matzy,
o$miornice i o§miorniczki, kalmary, szyjki rakowe, homary, langustynki oraz raki luizjanskie.

Pierwsza z nowosci w ofercie owocéw morza w MAKRO jest pajak morski - gatunek kraba zasiedlajacy wschodnie
rejony Atlantyku oraz Morza Srédziemnego. Jego pancerz pokryty jest gestymi kolcami. Wyréznia sig bardzo
delikatnym migsem i zazwyczaj gotuje si¢ go w catosci w osolonej wodzie lub w aromatycznym wywarze.
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Kolejna z propozycji sieci jest ostryga pacyficzna. Ostrygi dostgpne w MAKRO pochodza z hodowli francuskich i
holenderskich i dostgpne sa w réznych rozmiarach i opakowaniach. Ostryge pacyficzng najczgsciej jada sig¢ na surowo,
jednak mozna ja réwniez spotkaé w postaci gotowanej, pieczonej, a nawet panierowanej. Czgsto stanowi podstawe
aromatycznego sosu ostrygowego, ktéry nadaje charakterystyczny smak wielu potrawom.

W ofercie MAKRO znalazly sie réwniez matze oktadniczki wystepujace na catym obszarze Morza Srédziemnego. Ich
muszla jest podtuzna i osigga dtugos$¢ nawet 17 cm. Oktadniczki mozna przyrzadzaé na grillu, gotowad na parze lub
smazy¢ na masle z dodatkiem czosnku.

W asortymencie sieci pojawila si¢ réwniez pobrzezka pospolita pochodzaca z pétnocnego Atlantyku. Muszla slimaka
ma odcienie od szarozielonego do czarnego i ozdobiona jest koncentrycznymi paskami. We Francji czgsto spozywana
jest na surowo, moze by¢ réwniez gotowana w osolonej wodzie lub w wywarze.

Na stoiskach rybnych w halach MAKRO w ciaglej sprzedazy jest dwadziescia rodzajow owocéw morza. Sie¢
wspOtpracuje wytacznie z dostawcami, ktérzy przestrzegaja wysokich standardéw produkc;ji i procedur transportu
Zywnosci.

Oferta MAKRO zostala wzbogacona rowniez o nowe gatunku swiezych ryb z Atlantyku. W asortymencie sieci
pojawity si¢ gatunki takie jak: morszczuk, witlinek, barwa, ztocica, Zabnica i sola. Wyjatkowa pozycja jest dziki
labraks. Ryby pochodza z potowéw hakowych, co gwarantuje ich wysoka jakos¢.

MAKRO Cash & Carry
informacje prasowe MAKRO (press box)
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