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Podsumowanie wiosennej edycji spotkari z cyklu "Szef dla Szefow"

N

Pod koniec czerwca w Warszawie i w Lublinie odbyty sig¢ spotkania branzy HoReCa zamykajace wiosenna edycje
cyklu ,,Szef dla Szeféw”. Organizatorem inicjatywy byta firma MAKRO Cash&Carry Polska.

W spotkaniach z cyklu ,,Szef dla Szefé6w” udziat wzigto ponad 600 0séb zwiazanych ze srodowiskiem
gastronomicznym, posrdéd ktérych znaleZli si¢ wtasciciele i menadzerowie restauracji oraz szefowie kuchni. MAKRO z
wiosennym cyklem wydarzen zagoscitlo w Warszawie, Gdarisku, Krakowie, we Wroctawiu, w £.odzi i Lublinie.

Uczestnicy warszawskiego spotkania przeprowadzonego 28. czerwca w lokalu ,,Tel Aviv Food & Wine’” mieli okazjg
dowiedzie€ sig, jak efektywnie zarzadzac personelem w gastronomii. O sztuce budowania zespotu opowiedziat Trener
Biznesu, Grzegorz Pawtowski. Zorganizowany zostal rowniez mini pokaz kulinarny, podczas ktérego przygotowano
wegariskie nabiaty, m.in. kefir na tybetariskich grzybach, cheddar z migdaléw oraz desery bezglutenowe i bezcukrowe.
Potrawy przyrzadzili szef kuchni Tel Aviv Food & Wine, Pawet Skéra oraz patisser, Julia Parol. Jednym z gosci
spotkania byt Przemystaw Franczak, Menedzer Pionu Grupy Klientéw HoReCa w MAKRO, ktéry zaprezentowat
nowosci w ofercie superfoods dostgpne w sieci.

Tematem przewodnim ,,Szefa dla Szeféw”, ktéry odbyt si¢ 29. czerwca w Lublinie, byta identyfikacja niszy na rynku
zgodnie z teoria marketingowa ,,dlugiego ogona”. W spotkaniu wziat udzial réwniez Robert Ciechomski, TGM Horeca
w MAKRO, ktéry przedstawit inspiracje i pomysty na sezon letni oraz nowosci produktowe sieci.
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MAKRO Cash & Carry
informacje prasowe MAKRO (press box)

strona2/2


content/view/3470/68/

